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РЫБА ЗАПЕЧЕННАЯ С ЛУКОМ ПО-ДОМАШНЕМУ

ПЮРЕ КАРГОФЕЛЬНОЕ

КОМПОТ ИЗ ИЗЮМА

хлЕБ р)кднФпшвничный оюгАщЕнный микюнугриЕнтАми
БАтон нАрЕзной оюгдщвнный микюнутриЕ1-IтАми

ПЕЧЕНЬЕ ОЮГАЩЕННОЕ \

100

2o0|5JL0

70l30
150

200

20

15

40

90

113

t70
L4L

116

36

4з
67

t,2o
5,t2

Ll,70
з,10
0,50

1,60

L,20

1,50

5,20

з,60

8,50

5,40

0,10

0,85

0,69

2,35

9,50

16,88

8,50

20,з0

28,10

6,7о

7,80

13,40

Итого за ОБЕД - 148-25 ру6. 77 840 776 25,92 26F9 111,18

Зам. дирекгора ,.'//t -ry- 3ав.производством Кальt4улятор -r-


